
                                                                       
 

 

 
 

INSALATE  
Salads 

 
 
 
 

Insalata Caprese 
(pomodoro e mozzarella campana di bufala DOP) 

Caprese salad  
(tomatoes and buffalo mozzarella DOP from Campania) 

€ 25 
 
 
 
 
 

Caesar salad  
(insalata Romana, crostini, scaglie di Parmigiano Reggiano e salsa Caesar)  

Caesar salad  
(Romana salad, croutons, Parmigiano Reggiano flakes and Caesar dressing)  

€ 26 
 

 
 
 
 

Caesar con pollo, cuori di lattuga, crostini,  
scaglie di Parmigiano Reggiano e salsa Caesar  
Caesar with chicken, Romana salad, croutons,  

Parmigiano Reggiano flakes and Caesar dressing  
€ 28 

 
 

 
 
 

Insalata mista  
Mix salad 

€ 18 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                       
 

 
 

 
PRIMI PIATTI 

PASTA DISHES 
 
 
 
 

Spaghetti al pomodoro del Piennolo e basilico  
Spaghetti with Piennolo tomato and basil 

€ 22 
 
 
 

 

Tagliolini ai frutti di mare  
Seafood tagliolini 

€ 28 
 
 
 

Maccheroncini freschi con ragù di vacca Veneta a coltello e tartufo nero  
Maccheroncini (fresh pasta) with Venetian beef ragout and black truffle 

€ 28 
 
 
 

Lasagna alla bolognese 
Bolognese Lasagna 

€ 24 
 
 
 

Lasagna di verdure  
Vegetables Lasagna 

€ 22 
 
 
 

Minestrone di verdure  
Vegetables soup 

€ 22 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



                                                                       
 

 

 
 

SECONDI PIATTI 
MAIN DISHES 

 
 
 
 
 
 

Filetto di branzino con verdure di stagione alla griglia  
Sea bass fillet with grilled seasonal vegetables 

€ 38 
 
 
 

 
 

 

Frittura di scampi e calamari con verdure croccanti e salsa tartara 
Fried fish (scampi and squids) and crispy vegetables with Tartare sauce 

€ 42 
 
 
 
 
 

Scampi fritti con verdure croccanti e salsa tartara 
Fried scampi with crispy vegetables and Tartare sauce 

€ 50 
 
 
 
 
 

Filetto di manzo alla piastra con Pak choi, rosti di patate e salsa alla senape antica 
 Grilled beef fillet with Pak choi, potato rosti and antique mustard sauce 

€ 42 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



                                                                       
 

 

 
 

FAST AND TASTY  
 
 
 
 

Prosciutto di Parma stagionato  24 mesi e mozzarella di bufala  
Parma ham aged 24 months with buffalo mozzarella 

€27 
 
 
 
 
 

Bresaola della Valtellina con rucola e Parmigiano Reggiano 
Valtellina bresaola with rocket and Parmigiano Reggiano 

€24  
 
 
 
 
 

Burratina affumicata con acciughe del Cantabrico, peperoni e pane soffiato 
Smoked burratina with Cantabrian anchovies, peppers and puffed bread 

€ 24 
 
 
 
 
 

Salmone marinato, finocchi, avocado e salsa ponzu  
Marinated salmon, fennels, avocado and ponzu sauce  

€28 
 
 
 
 
 

Carpaccio di sedano rapa con verdure croccanti in agrodolce  
e dressing all’aceto balsamico di mele 

Celeriac carpaccio with crispy “sweet and sour” vegetables  
and apple balsamic vinegar dressing  

€ 22 
 
 
 
 
 
 



                                                                       
 

 
 
 
 
 

Hamburger  
(Hamburger di fassona con pomodoro, lattuga, cetrioli e cipolla rossa)  

(Fassona beef burger with tomatoes, lettuce, cucumbers and red onion) 
€ 27 

 
 
 

 
 

Toast prosciutto cotto e formaggio  
Ham and cheese grilled sandwich 

€20 
 
 
 
 

Toast tacchino arrosto e formaggio 
Roasted turkey and cheese grilled sandwich  

€ 20 
 
 
 

Bruschetta classica 
(Pomodoro, aglio e basilico)  

Classic bruschetta 
(Tomatoes, garlic and basil) 

€ 18 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                       
 

 

 
 
 

DESSERT 
 
 
 
 

Tiramisù con biscotti veneziani  
Tiramisù with Venetian biscuits 

€ 20 
 
 

 
Torta di mele con gelato alla vaniglia  

Apple pie with vanilla ice-cream   
€ 20 

 
 
 

Gelati 
Ice cream 

€ 16 
 
 
 

Frutta fresca  
Fresh fuits 

€ 18 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                                                       
 

 

 
 
 
 

ATTENZIONE 
 

Alcuni dei piatti e degli alimenti serviti in questo ristorante potrebbero contenere sostanze 
 che provocano allergie o intolleranze. Se sei allergico o intollerante ad una o più sostanze,  

informaci e ti indicheremo le preparazioni prive degli specifici allergeni. 
 

Pesci acquistati freschi destinati alle preparazioni a crudo, hanno subito un trattamento di bonifica preventiva  
mediante abbattimento termico a -20°C, conforme alla prescrizione del Reg. (CE) 853/2004, allegato III, sezione VIII, 

capitolo 3, lettera D. 3. Alcuni alimenti, per difficoltà di reperimento sul mercato, potrebbero essere congelati all’origine o,  
se freschi all’origine, abbattuti a – 18°C. 

 
 

WARNING 
 

Some of the dishes and food served in this restaurant may contain substances that cause allergies or intolerances.  
If you are allergic or intolerant to one or more substances, please let us know,  

and we will tell you which dishes do not contain the specific allergens. 
 

Fresh fish we purchase for raw preparations have undergone a process of pre-cleaning by vacuum and heat abatement 
at -20°C, consistent with the requirement of Reg. (EC) 853/2004, attachment III, section VIII of chapter 3, letter D. 3.  

For market reasons some fresh foods may be frozen either immediately or by heat abatement at -18°C. 
 

 

 

 

 

 
Tutti i prezzi sono espressi in Euro ed includono l’Iva. 

Coperto incluso. 
 

All prices are indicated in EURO with VAT included. 
Cover charge included. 

 

 




